
SOZO MEETING  by  SOZO HOTEL 

EBLOUISSEZ VOS COLLABORATEURS, COLLEGUES & CLIENTS EN 

ORGANISANT VOS PROCHAINS EVENEMENTS 

 AU SEIN D’UNE CHAPELLE DU 19eme SIECLE 

 

SOZO HOTEL UN 4 ETOILES ELEGANT & DESIGN 

EN PLEIN CŒUR DE NANTES 

A 5 MINUTES A PIED DE LA GARE 

A 10 MINUTES A PIED DU CHATEAU DES DUCS DE BRETAGNE 

PARKING AU SEIN DE L’HOTEL 

 

 

AYA, UNE SALLE DE REUNION EN REZ DE JARDIN A LA LUMIERE DU JOUR 

POUVANT ACCUEILLIR JUSQU’A 18 PERSONNES 
 

IKI, UNE SALLE DE REUNION AU 1
er

 ETAGE DONNANT SUR LA NEF DE LA CHAPELLE 

POUVANT ACCUEILLIR JUSQU’A 10 PERSONNES 

 

 
 

DES PRESTATIONS HAUT DE GAMME, UNE RESTAURATION SUR MESURE, DES 

EQUIPEMENTS DERNIERS CRIS, UN PERSONNEL ATTENTIONNE 

 



 

UNE OFFRE TOUT INCLUS / ALL INCLUSIVE 
DES TARIFS ETUDIES EN FONCTION DE LA PERIODE  

DES FORFAITS JOURNEE D’ETUDE A PARTIR DE 

 100 € TTC  PAR PERSONNE COMPRENANT 

 

LE CAFE D’ACCUEIL 

LA LOCATION DE LA SALLE PLENIERE 

DEUX PAUSES CAFE 

LE DEJEUNER ASSIS OU DEBOUT EN FINGER FOOD 

LE WIFI, MACHINE A CAFE, EAUX MINERALES 

 LA CONNECTIVITE DE VOS ORDINATEURS SUR NOS ECRANS  

 

SOZO MEETING  

LE LIEU INCONTOURNABLE POUR VOS  

REUNIONS 

SEMINAIRES 

FORMATION 

COMITE DE DIRECTION 

KICK OFF 

LANCEMENT DE PRODUITS 

SHOW ROOM 

WORK SHOP 

 



 
 

OFFRE RESTAURATION DANS LE FORFAIT JOURNEE D’ETUDE 
 

CAFE D’ACCUEIL & PAUSES 
CAFE THE JUS DE FRUITS EAUX MINERALES PLATES ET GAZEUSES 

VIENNOISERIES, CAKE DE SAISON, CANNELES, FINANCIERS 

 
 

 DEJEUNER SERVI ASSIS 
DE 7 a 18 PAX (UN CHOIX UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DES PARTICIPANTS) 

TARTE FINE MAQUEREAU AU VIN BLANC ANCHOIADE ET FENOUIL CONFIT 

SPHERE DE TOMATE MOZZA JAMBON SAN DANIELE ET CRUMBLE PARMESAN 

MERCLU AU BEURRE BLANC A LA TOMATE, ASPERGES VERTES AU LARD ET POIVRE 

TOURNEDOS DE VOLAILLE FARCIE, CITRON CONFIT, TOMATES CONFITES, TATIN DE TOMATES 

SACHER FRAMBOISE   COMPOTEE DE FRAMBOPISES, GANACHE CHOCO NOIR, GLACAGE CHOCO 

SUMMER FINGER   SHORDBREAD MANGUE PASSION, GANACHE CHOCO, CHANTILLY IVOIRE 

 
 
 

DEJEUNER BUFFET DEBOUT FINGER FOOD 
DE 7 a 20 PAX 

BRIOCHETTES DE LEGUMES – CROUSTILLES CHARCUTIERES – BRIOCHETTES DE POISSONS 

MINI CLUB SANDWICHES – MINI BURGER FROIDS – FOCACCIA JAMBON SEC  – MINI FOUEES POULET ANANAS 

PALET FRAMBOISE – ROUSSILLON – SUMMER FINGER – TARTELETTE DE SAISON – BROCHETTE DE FRUITS – 

CANNELE – FINANCIER 
 

 

POUR CHAQUE OFFRE  = EAUX MINERALES PLATES ET GAZEUSES, CAFÉ OU THE 

SUPPLEMENT 2 VERRES DE VINS A 10€ TTC PAR PERSONNE 

 

 

MERCI DE MENTIONNER VOS ALLERGIES & REGIMES AU PLUS TARD UNE SEMAINE AVANT. 

UN MENU SPECIFIQUE VOUS SERA ELABORE AU CHOIX DU CHEF 



 
 

LE SALON AYA 

UN SALON AU REZ DE JARDIN A LA LUMIERE DU JOUR 

35 M2 POUR 18 PERSONNES EN U OU 20 PERSONNES EN RECTANGLE    

RESOLUMENT CONTEMPORAIN 

MODULABLE 

ASSISES CONFORTABLES 

TABLE EN KORIAN INDIVIDUELLE 

4 ECRANS POUR PROJECTION EN SIMULTANEE 

WIFI PERFORMANT 

UN CORNER AVEC EAUX MINERALES PLATES ET GAZEUSES, CAFE, THE 

UN ESPACE PENSE POUR TRAVAILLER – ECHANGER - CONSTRUIRE 

CLIMATISATION 

 



         
 

 



 


